
থাi সরপুিঁট মােছর চাষ 

থাi সরপুিঁট দিkণ-পূবর্ eিশয়া ačেলর drত বধর্নশীল eক িবেশষ pজািতর মাছ। e মাছ 1977 সােল থাiল½াn �থেক বাংলােদেশ আমদািন করা হেয়েছ। তাi আমােদর �দেশ থাi সরপুিঁট নােমi 

বhল পিরিচত। মাছিট �দখেত �দশীয় সরপুঁিটর মেতাi। তেব eর বণর্ �দশীয় সরপুিঁটর �চেয় আেরা ujjল o আকষর্ণীয়। ei মাছিটেক aেনেক রাজপুিঁট নােমo আখ½ািয়ত কেরন। 

 

থাi সরপুিঁট �খেত aত½ন� সুsাd। eিট �বশ শক� pকৃিতর aিধক ফলনশীল মাছ। pিতকূল পিরেবেশ কম aিkেজনযুক� �বিশ তাপমাtার পািনেতo e মাছ �বঁেচ থাকেত পাের। 

 

e �দেশর সবর্t ছিড়েয়-িছঁিটেয় আেছ aসংখ½ পুকুর-�ডাবা-জলাশয়। �বিশরভাগ িনম�িবত� চািষর বািড়র আশপােশi রেয়েছ eকিট বা dিট মাঝাির আকােরর পুকুর িকংবা �ডাবা। eসব পুকুর-�ডাবায় 

বছেরর aিধকাংশ সময়i পািন থােক না। gামাčেলর পিতত e পুকুর-�ডাবাgেলা সামান½ সংস�ার কের aিত সহেজi চােষাপেযাগী করা যায়। 

 

e �দেশর গিরব pািন�ক চািষরা sl সমেয় sl খরেচ e ধরেনর জলাশেয় থাi সরপুিঁট মােছর চাষ কের পিরবােরর pেয়াজনীয় মাছ তথা আিমেষর চািহদা িমিটেয় বাড়িত আেয়র eকিট িবভর্েযাগ½ 

uৎেসর সন�ান �পেত পােরন। 

 

থাi সরপুিঁট চােষর িকছু সুিবধাজনক িদকo রেয়েছ। ri জাতীয় মােছর �চেয় তুলনামূলক aেনক কম খরেচ, কম সমেয়o সহজতর ব½বস�াপনায় e মাছ �থেক কািkkত মাtায় �বিশ uৎপাদন 

পাoয়া সম�ব। িমØ চাষ পদ�িত aথর্াৎ riসহ aন½ান½ uন�ত pজািতর মােছর সেþo aত½ন� সাফল½জনকভােব e মাছ চাষ করা যায়। ছয় মােস eকিট থাi সরপুঁিটর �পানা গেড় 200 �থেক 250 

gাম oজেন uন�ীত হেয় থােক। eকi পুকুের বছের diবার e মােছর চাষ করা যায়। 

 

িনেম� থাi সরপুিঁট মােছর চাষ পদ�িত সmেকর্ সংিkপ� আেলাকপাত করা হেলা। e মাছ চােষর জন½ পুকুেরর আয়তন 5 শতাংশ �থেক 30 শতাংশ হেত পাের। eর �চেয় �বিশ হেলo kিত �নi। তেব 

eক eকেরর ঊেƼর্ না হেলi ভােলা। পুকুেরর গভীরতা হেব 1.5 িমটার �থেক 2 িমটার aথর্াৎ িতন �থেক চার হাত। �পানা ছাড়ার আেগ পুকুর ভােলাভােব pস�ুত কের িনেত হেব। Ƕকেনা �মৗসুেম 

পুকুেরর সmূণর্ পািন িনষ�াশন কের তলার মািট 10/15 িদন ধের �রােদ Ƕকােত হয়। aতঃপর লাঙল িদেয় কষর্ণ কের িনেত হেব। পুকুর মুকােনা সম�ব না হেল রাkুেস মাছ o aন½ান½ kিতকর pাণী 

�মেরেফলার ব½বস�া gহণ করেত হেব। e পযর্ােয় পকুুর pস�ুিতর জন½ pিত শতাংেশ eক �কিজ হাের পাথুের চুন pেয়াগ করা eকান�i aপিরহাযর্। 

 

চুন pেয়ােগর সাত িদন পর pিত শতাংেশ 4 �কিজ �গাবর, 150 gাম িটeসিপ, 100 gাম iuিরয়া সার pেয়াগ করা বাĎনীয়। 

সার পুকুেরর তলার মািটর oপর ছিড়েয় িদেয় �কাদােলর সাহােয½ ভােলাভােব মািটর সেþ িমিশেয় িদেত হেব। সার pেয়ােগর পর যথািশগিগর পুকুর পািন িদেয় ভের �দয়া aতীব জrির। 

 

pস�ুতকৃত পুকুের মােছর pাকৃিতক খাদ½ প�াঙ�টেনর পযর্াপ� মজুদ সmেকর্ সmূণর্ িনিŽত হেয় pিত শতাংেশ 1.5 iিč �থেক 2 iিč সাiেজর 60-65িট থাi সরপুিঁটর �পানা ছাড়া �যেত পাের। পুকুের 

�য পিরমাণ মাছ আেছ, �স মােছর �মাট oজেনর শতকরা চার �থেক ছয় ভাগ হাের চােলর কুড়া বা গেমর ভুিস সmুরক খাদ½ িহেসেব pিতিদন সকাল o িবকােল dবার পুকুেরর সবর্t িছিঁটেয় িদেত 

হেব। pিত মােস eকবার জাল �টেন মােছর গড় oজন িনধর্ারণ কের খাবার পিরমাণ kমশ বাড়ােত হেব। পুকুের মােছর খাদ½ ঘাটিত �দখা িদেল তাৎkিণকভােব pিত শতাংেশ 150 �থেক 200 gাম 

iuিরয়া o oi পিরমাণ িটeসিপ সার pেয়াগ করা aত½াবশ½ক। থাi সরপুিঁট সাধারণত নরম ঘাস পছn কের। তাi e মােছর জন½ kুেদ পানা, �টাপা পানা, �নিপয়ার ঘাস, কলাপাতা iত½ািদ pিতিদন

সামান½ পিরমােণ হেলo সরবরাহ করা �গেল আনুপািতক uৎপাদনo সেন�াষজনকভােব বৃিদ� পােব। 

 

oi pিkয়ায় পাঁচ-ছয় মাস পালেনর পর eক eকিট মােছর oজন দাড়ঁােব গেড় 200 �থেক 250 gাম। e সময় মাছ বাজারজাত করার পুেরাপুির uপেযাগী হয় eবং সবর্িনেম� 80 টাকা �কিজ িহসােব 

িবিk করা যায়। সুsাd মাছ িহেসেব বাজাের e মােছর চািহদাo থােক pচুর। 

�লখক: দিলল uিdন আহমদ 

 


